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Depuis plus de dix ans,
nous faconnons vos fétes
avec passion, exigence
et gourmandise.

Une maison artisanale portée par
le golit du vrai et le plaisir de recevoir.



.

serons ravis de vous faire e 3
s papilles. Venez nous rendre Philippe Rhéau
ons artisanales. Patissier | Boulanger | Chocolatier | Glacier







ringue croquante,
glace vanille de Madagascar,
sorbet framboise.

41618 personnes | €6°/p

Disponibles du 4 décembre au 24 décembre 2026 inclus. 05
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06 Disponibles du 4 décembre au 24 décembre 2026 inclus.






Croustillant biscuit au riz soufflé, mousse at
chocolat & 70% de cacao et créme brilée
a la vanille de Madagascar.

41618 personnes | €6°°/p

08 Disponibles du 9 décembre au 24 décembre 2026 inclus.




Je C au citron, compotée de
ousse aux fruits rouges et mousse
au fromage blanc.

6 personnes | €6°°/p

Disponibles du 9 décembre au 24 décembre 2026 inclus.




d'abricots rehaussée d’un coulis de passion,
mousse au chocolat blanc.

6 personnes | €6°°/p

10 Disponibles du 9 décembre au 24 décembre 2026 inclus.
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Meringue chocolatée croquante,
glace vanille de Madagascar,
glace chocolat.

6 personnes | €6°/p

Disponibles du 27 décembre au 31 décembre 2026 inclus.







E

potre a Ia gousse de vanille de
dagascar mousse au chocolat a 70% de cacao.

6 personnes | €6°/p

Disponibles du 27 décembre au 31 décembre 2026 inclus.
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Dacquoise aux amandes, creme mousseline vanille
de Madagascar, framboises entiéres,
boudoirs roses de Reims.

6 personnes | €6°/p

Disponibles du 27 décembre au 31 décembre 2026 inclus.







Assortiment de glaces (vanille de Madagascar,
lait d’amande) et de sorbets.
- fraise, framboise, cassis, passion, mangue, litchi -
Disponible toute I'année.

12114116118 personnes | €9%/p

Les 24 & 31 décembre, I'enlévement des glaces nougatine se fera a I'atelier de Nivelles uniquement.
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Les pains a partager

Partager le pain remonte a la nuit des temps, celui qui sort de nos fours aura toujours le godt du vrai.
Toute notre gamme habituelle de pains est disponible également.

FlOtes & pains

Flate olive
Pain aux noix
Savoyard
Pain olive

Pains spéciaux

Pain seigle
Pain huitre
Brioches
Cramique
Baguette
poivre & sel
Brioche toast

%€

65°¢
5%0¢
8%¢

35°¢
27°¢
8%0¢
8%°¢




Tttre

Rue Neuve, 14
+32 67 6477 35
www.labriochedor.be



Nivelles

Rue Louis Braille, 7
+32 67 6477 35
www.labriochedor.be

Point d’enlévement pour
les commandes payées
uniguement.



Conditions spéciales pour Noél et Nous

Valables jusqu’au 13 décembre 2026 inclus pour toute
Remise de 7% sur un montant supérieur a 80€ pour un en
Remise de 10% sur un montant supérieur a 80€ pour un enl
- remises non cumulables -

Dates limites de commande

Noél: samedi 19 décembre inclus.
Nouvel An: dimanche 27 décembre inclus.
Pour une meilleure organisation, nous vous conseillons de p‘

Enlevement de commandes

Ittre

24 & 31 décembre de 8h a 15h - fermé le 25 décembre.
Commandes payées: au garage.

Commandes non payées: au magasin.

J
MRS = T

Pour votre facilité, vous pouvez passer command
et enlever votre commande au magasin ou :

Sous réserve de disponibilité de matiéres premiéres - soyez prévoyants, commandez au plus tét, nous










